
Dieses Haus serviert seit 1996 vietnamesisches Es-
sen.„An Khang“ bedeutet Zufriedenheit, Geborgen-
heit und ein Leben in Frieden. Für viele Vietname-
sen ist „An Khang“ nicht nur ein zentraler Punkt der 
Lebensphilosophie, sondern ein Ziel, nach dem alle 
Menschen unermüdlich streben.

Wir freuen uns, Sie als unseren Gast begrüßen zu 
dürfen. In der Atmosphäre von „An Khang“ möch-
ten wir Ihnen kulinarische Erlebnisse bieten, die Ihre 
Sinne verwöhnen und Ihnen die Abkehr vom Alltags-
stress erleichtern, so wie es nur die authentische vi-
etnamesische Küche vermag.

WI L L KO M M E N
I M  A N  K H A N G

V I E T N A M E S E  R E S T A U R A N T



AN KHANG TAPAS
Zum Teilen, Probieren und Verlieben

 
Beilage: Hausgemachte Soßen & eingelegtes Gemüse (Karotte & Rettich)

101 	 Goldene Frühlingsrolle A,B, D	 5,90 
	 Frittierte Rolle mit Huhn, Garnelen und Gemüse, mit Limetten- 
	 Fischsoße, 1 Stück
102	 Vegane Frühlingsrolle vegan A,F	 5,90 
	 Frittierte Rolle mit Gemüsefüllung, mit Sojasoße, 1 Stück
103	 Wan Tan Tofu & Gemüse vegan A,F	 6,50 
	 Frittierte Teigtaschen gefüllt mit Tofu und Gemüse mit Saigon  
	 süß-sauer-Dip oder Mango-Chili-Dip, 4 Stück
104	 Saté Hähnchenspieß A,F,E	 5,90 
	 Zart gegrillt mit Röstzwiebeln und Erdnusssoße, 1 Stück
105	 Betelblatt-Rollen – Signature Dish C,D,E	 7,90 
	 Gegrilltes Rinderhack im Betelblatt, mit Limetten-Fischsoße  
	 und Erdnüssen, 4 Stück
106	 Wan Tan Huhn & Garnelen A,B,F	 7,50 
	 Frittierte Teigtaschen gefüllt mit Huhn und Garnelen mit  
	 Saigon süß-sauer-Dip oder Mango-Chili-Dip, 4 Stück
107	 Vegane Saté-Spieße vegan A,E,F	 6,50 
	 Knuspriger Tofu am Spieß, mit Erdnusssoße, 2 Stück
108	 Ebi Furai A,B,C	 7,90 
	 Panierte Garnelen mit Saigon süß-sauer-Dip oder Mango-Chili-Dip,  
	 4 Stück
109	 Frühlingsrollen Mini vegan A,F	 5,90 
	 Knusprige Rolle mit Saigon süß-sauer-Dip oder Mango-Chili-Dip,  
	 6 Stück
110	 Ente Sonnenkuss A	 8,50 
	 Zart gegrilltes Entefilet, wahlweise mit Pflaumen- oder Mango-  
	 Chili-Soße
111	 Wok Pak Choi vegan F 	 6,90 
	 Aromatisch gebraten, mit Zwiebeln und Knoblauch
112	 Wok Gemüse vegan A,D	 6,90 
	 Bunte Gemüsepfanne mit Paprika, Zucchini, Chinakohl,  
	 aromatisch im Wok gebraten in kräftiger Kokos-Soße
113	 Edamame mit Meersalz vegan F	 6,50 
	 Gedämpfte grüne Sojabohnen 
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AN KHANG TAPAS
Zum Teilen, Probieren und Verlieben 

Beilage: Hausgemachte Soßen & eingelegtes Gemüse (Karotte & Rettich) 

114 	 Gyoza Tofu & Gemüse vegan A,F	 5,90 
	 Knusprig frittierte Teigtasche mit würziger Gemüsefüllung und  
	 Soja-Soße, 4 Stück
115	 Hähnchen-Gyoza A,F	 5,90 
	 Saftig gefüllte Teigtasche zart gegart, mit goldbraunem Boden  
	 und Soja-Soße, 4 Stück 
116 	 Knuspriger Fisch in Tempura A,D,F	 6,90 
	 Knusprig gebackener Fisch im Tempurateig, serviert mit  
	 Tamarinden-oder Mango-Chili-Dip
117	 Crispy Chicken Bites A,E,F	 6,90 
	 Knusprig frittierte Hähnchenstücke, mit hausgemachtem  
	 Mango-Chili- oder Tamarinden-Dip
118	 Tempeh karamellisiert vegan A,F	 6,90 
	 Knusprig gebratener Tempeh, verfeinert mit süß-herzhafter Soße
119	 Rindbällchen Saigon A,D	 7,50 
	 Hausgemachte Hackbällchen mit feinem Kokosduft, gegrillt und  
	 serviert mit Tamarinden-Dip oder Erdnuss-Dip
120	 Knuspriger Tofu vegan A,F	 6,50 
	 Außen knusprig, innen zart – mariniert mit Zitronengras &  
	 feiner Würze, serviert mit hausgemachter Soja-Soße
121	 Saigon Balls A,D,F	 7,50 
	 Knusprig gebackene Fischbällchen, mit Mango-Chili- oder  
	 Tamarinden-Dip
122	 Tempeh Curry - Tapas F,G	 6,90 
	 Knusprig angebratener Tempeh in cremiger Kokos-Curry-Soße  
	 mit Brokkoli, Paprika und Zucchini - fein abgestimmt nach  
	 An Khang Art
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AN KHANG TAPAS SALAT
Leicht zu teilen, noch leichter zu lieben 

211 	 Papaya Salat	  
	 Grüne Papaya mit Rettich, Karotte, Minze, Koriander und Erdnüssen, 
	 mit Dressing nach Wahl: Soja-Limetten-Dressing vegan F, Fisch- 
	 Limetten-Dressing D, Mango-Dressing vegan F 
	 211a	   vegan A,F	 6,90  
	 211b	  Hähnchenbrust A,F	 7,90 
	 211d	  Garnelen B	 8,50
214 	 Mango Salat 	  
	 Frische Mango mit Rettich, Karotte, Minze, Koriander und Erdnüssen, 		
	 mit Dressing nach Wahl: Soja-Limetten-Dressing vegan F, Fisch- 
	 Limetten-Dressing D, Mango-Dressing vegan F 
	 214a	vegan A,F	 6,90 
	 214b	  Hähnchenbrust A,F	 7,90 
	 214d	  Garnelen B	 8,50
215 	 Tempeh Tropical Salad F	 6,90 
	 Frische Mischung aus Mango, Ananas, Gurken und Kräutern,  
	 getoppt mit knusprig gebratenem Tempeh und eingelegter Rettich- 
	 Karotte, mit Mango-Chili-Dressing. Auch ohne Tempeh möglich
216 	 Green Dream vegan	 6,90 
	 Knackige Gurken, Paprika und Minze, mit Erdnuss-Dressing E,F  
217 	 Wakame Salat vegan N	 6,90 
	 Marinierter Wakame-Algensalat mit Sesam
218 	 An Khang Kimchi Salat vegan	 6,90 
	 Hausgemachter fermentierter Kohlsalat & Rettich – scharf-würzig

SOMMERROLLE „GOI CUON“ ALS VORSPEISE 
So leicht, so frisch, so An Khang

410	 Sommerrolle - kalt, leicht & frisch D,E	  
	 Reispapierrollen mit Nori, Eisbergsalat, Gurken, Mango, eingelegtem 		
	 Rettich & Karotten, Minze und Koriander, mit Dip nach Wahl: Erdnuss 		
	 vegan E,F, Hoisin vegan F, Mango-Chili vegan oder Soja-Soße vegan F 
	 410a	   Tofu vegan A,F	 6,50  
	 410b	  Hähnchenbrust A,F	 6,90 
	 410d	  Garnelen B	 6,90 
	 410t	  Tempeh vegan A,F	 6,50 
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SUPPE ALS VORSPEISE
Herzhaft, klar, wohltuend

401	 An Khang Tom Yum Mini D	  
	 Süß-saure Suppe mit Champignons, Ananas, Zucchini, Paprika,  
	 Cherrytomaten, Koriander und Knoblauch, verfeinert mit Reisfaden- 
	 nudeln in herzhafter Hühnerbrühe 
	 401a   Tofu F	 6,90 
	 401b   Hähnchen A,F	 7,90 
	 401d   Garnelen B	 8,50 
	 401e   Lachs D	 8,90

403	 Phở Nhà Khang Mini D	   
	 Reisbandnudeln in einer 30 Stunden geköchelten Brühe aus Rinder- 
	 Sandknochen, verfeinert mit Sternanis, Zimtstange und Kardamom 			 
	 und Suppenhuhn, dazu Pak Choi, Koriander, Frühlingszwiebeln und  
	 Limette 
	 403a   Tofu F	 6,90 
	 403b   Hähnchen A,F	 7,90 
	 403d   Rind A	 8,50

404	 Wan Tan Mini A,B,L	 7,90 
	 Gefüllte Teigtaschen mit Huhn und Garnelen in Hühnerbrühe, dazu 			 
	 Pak Choi, Karotten, Chinakohl, Champignons, Koriander, Sesamöl  
	 und Knoblauch

405	 Glasnudelsuppe Mini F	  			 

	 Glasnudelsuppe mit Champignons, Pak Choi, Chinakohl, Karotten und 	
	 Koriander  
	 405a   Tofu in Gemüsebrühe vegan F	 6,90 
	 405b   Hähnchen in Hühnerbrühe A	 7,90 
	 405d   Garnelen in Hühnerbrühe B	 8,50

V I E T N A M E S E  R E S T A U R A N T



 SU P P E N  A L S  H AU PT S P E I S E

18	 Phở Nhà Khang D	   
	 Reisbandnudeln in einer 30 Stunden geköchelten Brühe aus Rinder-			 
	 Sandknochen, Markknochen, verfeinert mit Sternanis, Zimtstange und 		
	 Kardamom, dazu Pak Choi, Koriander, Frühlingszwiebeln und Limette  
	 18a	 Tofu F	 14,90 
	 18b	 Hähnchen A,F	 15,90 
	 18c	 Rind A 	 16,90

21  	 An Khang Tom Yum B,D 	  
	 Süß-saure Suppe mit Champignons, Ananas, Zucchini, Paprika,  
	 Cherrytomaten, Koriander und Knoblauch, verfeinert mit Reisfaden- 
	 nudeln in herzhafter Hühnerbrühe	  
	 21a	 Tofu F	 14,90 
	 21b	 Hähnchen A,F	 15,90 
	 21d	 Garnelen B	 16,90 
	 21e	 Lachs D	 17,90

24 	 Wan Tan A,B,N  	  

	 Gefüllte Teigtaschen mit Huhn und Garnelen in Hühnerbrühe, dazu 		
	 Pak Choi, Karotten, Chinakohl, Champignons, Koriander, Sesamöl, 		
	 Knoblauch und goldbraun gebrannte Zwiebeln 
	 24b	 Klassisch	 15,90 
	 24f	 Knusprige Ente und Eiernudeln	 17,90

25  	 Glasnudelsuppe	  
	 Glasnudelsuppe mit Champignons, Pak Choi, Chinakohl, Karotten und 		
	 Koriander	  
	 25a	 Tofu in Gemüsebrühe vegan F	 14,90 
	 25b	 Hähnchen in Hühnerbrühe A,F	 15,90 
	 25d	 Garnelen in Hühnerbrühe B	 16,90
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31 	 Tempeh mit Liebe vegan F  	 25,50 

	 Gebratener Tempeh 

32 	 Garni-Rolli A,B  	 26,50 

	 Gegrillte Garnelen

33 	 Lachs & Love A,D  	 27,50 

	 Zarter gegrillter Lachs

35	 Tofu Glück vegan A,F  	 25,50 

	 Karamellisierter Tofu

36 	 Hähnchen mit Herz A 	 25,50 

	 Gegrillte Hähnchenbrust

37 	 Rind süß-herzhaft A,F  	 26,50 

	 Karamellisiertes Rindfleisch

SOMMERROLLE ZUM SELBER ROLLEN
An Khang Spezialität 

Selber rollen - ein Erlebnis wie in Vietnam
Jedes Set enthält:
	 Frische Kräuter, Gemüse, Mango, eingelegter Rettich und Karotten, 	
	 Reisnudeln, 6 Reispapierblätter.

	 Ein Teller mit Basilikum, Minze, Eisbergsalat und Koriander.

	 Alle Füllungen mit Zitronengras, Erdnüssen E und Röstzwiebeln

	 2 Dips nach Wahl: Hoisin- Soße A,F, Limetten-Fischsoße D, vegane Soja- 
	 Limette A,F, andere Soßen gerne auf Wunsch erhältlich.

 
Bitte planen Sie ca. 20 Minuten Extra- Zeit für die Zubereitung ein. Diese 
Spezialität ist nur als Hauptgericht erhältlich.

       Viel Spaß beim gemeinsamen Rollen!

V I E T N A M E S E  R E S T A U R A N T



BU N - R E I S FA D E N N U D E L N
Tradition trifft Moderne 

An Khang Bún Bowls – Frisch, leicht wie bei An Khang zuhause
Reisnudeln mit Salat, eingelegtem Karotten und Rettich, Mango, Gurken, 
Minze, Koriander, Erdnüssen E, Rötstzwiebeln und Limetten-Fischsoße D 
oder vegan Soja-Limette A,F

38 	 Garnelen gegrillt | Zitronengras A,B,D 	 16,90
39 	 Lachs gegrillt | Zitronengras A,D     	 17,90            

41 	 Hähnchenfilet gegrillt | Zitronengras A,D	 15,90
42 	 Rindfleisch karamellisiert | Zitronengras A,D  	 16,90
43 	 Knusprige Ente F  	 16,90
44 	 Frühlingsrollen mit Huhn und Garnelen-Füllung A,D 	 15,90
45 	 Frühlingsrollen - vegan  A	 15,90
46	 Tofu karamellisiert |Zitronengras vegan A,F            	 15,90 
47	 Tempeh karamellisiert vegan A,F            	 16,90

SA I G O N  U D O N 
Kräftig, aromatisch, sättigend 

  48	 Udon im aromatischen Sud nach Saigon-Art A,F  

	 Udon – kräftige, aromatische Nudeln im leichten Sud, mit  Champig- 
	 nons, Pak Choi, Frühlingszwiebeln, Zwiebeln, und feinen Gewürzen	  
	 48a   	 Tofu vegan F	 14,90 
	 48b   	 Hähnchen A 	 15,90 
	 48c  	 Rind A 	 16,90 
	 48d  	 Garnelen B 	 16,90

  49	 Udon Delight – Gebratene Udon mit Teriyaki A,F  

	 Pak Choi, Chinakohl, Karotten, Zuckerschoten, Spitzkohl, Frühlings- 
	 zwiebeln und Röstzwiebeln	  
	 49a   	 Tofu vegan F	 14,90 
	 49b   	 Hähnchen A 	 15,90 
	 49c  	 Rind A 	 16,90		
	 49d   	 Garnelen B 	 16,90 
	 49f  	 Knusprige Ente A 	 17,90 
	 49g   	 Knuspriges Huhn A 	 16,90 
	 49t   	 Tempeh vegan F  	 14,90
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A N  K H A N G  G LÜ C KS TO P F - CU R RY 
Südvietnamesisch und cremig

50	 An Khang Glückstopf – Das Curry, das glücklich macht  

	 Paprika, Broccoli, Prinzessbohnen, Zucchini, Champignons, 	Zitronen- 
	 gras und Knoblauch mit Kokosmilch, serviert mit Reis	  
	 50a   	 Tofu vegetarisch F	 14,90 
	 50b   	 Hähnchen A 	 15,90 
	 50c  	 Rind A 	 16,90		
	 50d   	 Garnelen B 	 16,90 
	 50e   	 Lachs D 	 17,90 
	 50f  	 Knusprige Ente A 	 17,90 
	 50g   	 Knuspriges Huhn A 	 16,90

K L A SS I K E N T E / H Ä H N C H E N
Knusprig, hausgemacht, unvergesslich lecker 

An Khang Klassiker – Wokgerichte mit Soße & Reis
Paprika, Broccoli, Pak Choi, Zucchini, Karotten, Champignons, Zwiebeln und 
Knoblauch, serviert mit Reis und Soße nach Wahl:

An Khang-Soße A,F, Ingwer A,F, Tamarinde D, Teriyaki A,F, Erdnuss A,F,E,  
Saigon süß-sauer-Soße

60	 Ente Mondschein A	 17,90	  
	 Knusprig gebackene Ente

61	 Hähnchen Sonnenfeuer A	 16,90 
	 Goldbraunes Hähnchenfilet, herzhaft frittiert 
 
	

V I E T N A M E S E  R E S T A U R A N T



WO K S P E Z I A L I TÄT E N 
Einzigartig, herzhaft, wie bei An Khang zuhause

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

 
68	 Teriyaki An Khang A,F  

	 Paprika, Broccoli, Pak Choi, Zucchini, Champignons, Chinakohl,  
	 Zwiebeln und Knoblauch in süß-herzhafter Teriyaki Haussoße	  
	 68a   	 Tofu vegan F	 14,90 
	 68b   	 Hähnchen A 	 15,90 
	 68c  	 Rind A	 16,90		
	 68d   	 Garnelen B 	 16,90 
	 68f  	 Knusprige Ente A 	 17,90 
	 68g   	 Knuspriges Huhn A 	 16,90
69	 Saigon Erdnuss E,F  

	 Zuckerschoten, Paprika, Spitzkohl, Broccoli, Knoblauch und Zwiebeln 		
	 mit cremiger Erdnusssoße	  
	 69a   	 Tofu vegan F	 14,90 
	 69b   	 Hähnchen A 	 15,90 
	 69c  	 Rind A	 16,90	  
	 69f  	 Knusprige Ente A 	 17,90 
	 69g   	 Knuspriges Huhn A 	 16,90
70	 An Khang Spezialsoße A,F  

	 Eine einzigartige Kreation unseres Küchenchefs - auf Basis von  
	 Sojasoße, interpretiert nach An Khang - Art.
	 Paprika, Broccoli, Prinzessbohnen, Champignons, Zitronengras,  
	 Zwiebeln, Frühlingszwiebeln und Knoblauch mit süß-herzhafter  
	 Haus-Soße	  
	 70a   	 Tofu vegan F	 14,90 
	 70b   	 Hähnchen A 	 15,90 
	 70c  	 Rind A	 16,90		
	 70d   	 Garnelen B 	 16,90 
	 70t   	 Tempeh vegan A,F 	 16,90
71	 Saigon Kokos-Wok A,F 

	 Paprika, Broccoli, Pak Choi, Zucchini, Karotten, Champignons,  
	 Prinzessbohnen, Frühlingszwiebeln, Zwiebeln und Knoblauch in einer 		
	 aromatischen, cremigen Soße mit Kokosmilch	  
	 71a  	 Tofu vegetarisch F 	 14,90 
	 71b   	 Hähnchen A  	 15,90 
	 71c  	 Rind A 	 16,90 
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WO K S P E Z I A L I TÄT E N 
Einzigartig, herzhaft, wie bei An Khang zu Hause

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

 
72	 An Khang Kokos Knusper A 

	 Gebratene Spezialität mit Kokosnote & Chili, aromatisch, pikant und 		
	 würzig-leicht scharf. Dazu hausgemachter eingelegter Karotten- 
	 Rettich-Salat.	  
	 72f   	 Knusprige Ente A  	 17,90 
	 72g  	 Knuspriges Hähnchen A 	 16,90	  
	 72t   	 Tempeh vegan 	 14,90

82	 Cashew Fusion A,F,H  

	 Paprika, Broccoli, Pak Choi, Zucchini, Karotten, Champignons,  
	 Prinzessbohnen, Frühlingszwiebeln, Zwiebeln und Knoblauch mit  
	 süß-herzhafter Soße mit Cashew	  
	 82a   	 Tofu vegetarisch F	 14,90 
	 82b   	 Hähnchen A  	 15,90 
	 82c  	 Rind A 	 16,90	  
	 82d   	 Garnelen B 	 16,90

85	 An Khang Golden Wok Rice – Gebratener Reis A,C,F  

	 Eier, Karotten, Mais, Erbsen, Knoblauch und Zwiebeln – würzig und 		
	 goldgelb	  
	 85a   	 Tofu vegan F	 14,90 
	 85b   	 Hähnchen A 	 15,90 
	 85c  	 Rind A	 16,90		
	 85d   	 Garnelen B 	 16,90 
	 85f 	 Knusprige Ente A	 17,90		
	 85g   	 Knuspriges Huhn A 	 16,90
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C H E F ’ S  L I E B L I N G S G E R I C H T E
So isst man auch oft zuhause bei An Khang

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

90	 Tofu & Tempeh Saigon Style vegan A,F	 			 

	 Knuspriger Tofu oder Tempeh mit Zitronengras, Pak Choi, Chinakohl,  
	 Zuckerschoten, Champignons, Knoblauch und Zwiebeln in Sojasoße
	 90a   	 Knuspriger Tofu | Zitronengras	 15,90 
	 90t   	 Knuspriger Tempeh  	 15,90
92	 Tempeh karamellisiert mit Ananas vegan A,F	 16,90 
	 Gebratener Tempeh, karamellisiert mit Ananas, Brokkoli,  
	 Pak Choi, Chinakohl, Karotten und Zucchini
95	 Seafood Saigon Art A,F	 19,50	  
	 Gebratene Cherry Tomaten, Ananas, Sellerie, Gurken, Zwiebeln, Knob-		
	 lauch und Pfeffer in hausg. süß-sauer Soße, auf 	Wunsch leicht scharf
	 95d   	 Garnelen B	 17,90 
	 95h   	 Tintenfisch R  	 17,90
96	 Crispy Chicken – Saigon Tamarinde A,D,F	 16,90 
	 Knuspriges, goldbraun frittiertes Hähnchen, serviert mit frischem  
	 Gurken-Tomaten-Gemüse und hausgemacht eingelegtem Karotten- 
	 Rettich-Gemüse. Wahlw. mit Mango-Chili-Dip oder Tamarinden-Dip
98	 An Khang Asia-Beefballs A,D,F	 17,90	  
	 Hausgemachte Beefballs aus gegrilltem Rinderhack, dazu  
	 hausgemachter eingelegter Karotten-Rettich-Salat. 
	 Wahlweise mit Mango-Chili-Dip oder Tamarinden-Dip
99	 Gegrillte Garnelen & Lachsfilet A,F	 21,50	  
	 Zart gegrillte Garnelen oder Lachsfilet mit Pak Choi, Chinakohl,  
	 Zuckerschoten, Champignons, Knoblauch und Zwiebeln.  
	 Wahlweise mit Mango-Chili-Dip oder Tamarinden-Dip	
	 99d   	 Garnelen mit Schalen B	 21,90 
	 99e   	 Lachs D  	 21,90

	
K I N D E R M E N U E

Nur für unseren kleinen Gäste

416 	Reis und Rollen A,C,F 		  9,90 
	 Gebratener Reis, Hühnerbrustfilet, Eier, Karotten, Mais, Erbsen,  
	 Zwiebeln, Knoblauch, Röstzwiebeln und 2 Stück Mini-Frühlingsrollen
417 	Udon und Rollen A,F   		  9,90 

	 Gebratene Udon Nudeln mit Hähnchenbrustfilet oder  
	 karamellisiertem Rindfleisch, Champignons, blanchierter Pak Choi, 		
	 Frühlingszwiebeln und 2 Stück Mini-Frühlingsrollen
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GU T S C H E I N E 
Sie suchen ein passendes Geschenk für jemanden, der gerne gut isst, die  
vietnamesische Küche schätzt oder sie womöglich noch gar nicht kennt? 
Gerne stellen wir einen ansprechend gestalteten Geschenk-Gutschein in 
beliebiger Höhe aus.

ZU M  M I T N E H M E N
Sie möchten lieber im Büro oder zu Hause essen? Selbstverständlich kön-
nen Sie die meisten unserer Speisen auch mitnehmen.
Rufen Sie uns vorher gerne an um Ihre Bestellung vorzubereiten oder  
fragen Sie unser Servicepersonal vor Ort.
Aufgrund saisonaler Verfügbarkeit und frischer Zutaten kann unser 
Angebot variieren. Wir bitten um Ihr Verständnis, falls nicht alle  
Gerichte jederzeit verfügbar sind.

Alle Preise sind in Euro und enthalten die gesetzliche MwSt. 

A L L E RG E N K E N N Z E I C H N U N G  U N D  ZU SATZ S TO F F E 
1)  Antioxidationsmittel, 2) Farbstoff, 3) Geschmacksverstärker, 4) Konservierungsstoff, 5) 
Koffeinhaltig, 6) Süßungsmittel, 7) Phenylalaninquelle, 8) mit Chinin, A) Glutenhaltiges Ge-
treide, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fisch, E) Erdnüsse, F) Soja, G) Milch, H) Schalenfrüchte, L) 
Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Schwefeldioxid & Sulphite, P) Lupinen, R) Weichtiere

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag: Ruhetag
Dienstag-Freitag: 17:00 -23:00 Uhr
Samstag & Sonntag: 13:00 -23:00 Uhr
Küche ab 22:00 Uhr geschlossen.

AN KHANG
Hoheluftchaussee 86
20253 Hamburg – Eppendorf
(040) 63 94 86 24                                                                                                   
info@ankhang.de · www.ankhang.de
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